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TACO (KIYMALI)

Bir paket (10-12adet) taco cepleri ya da tortilla ekmegi
Harci igin:

300 gr kiyma

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasigi sogan tozu

1 cay kasigi sarimsak tozu

Tuz, karabiber

Yarim ¢ay bardagi su

Bir su bardag kirmizi veya siyah konserve fasulye
Bir kase ince dogranmis domates

Bir kase ince dogranmis marul

1 adet piyazlik dogranmis mor sogan

Bir kase kagar rendesi

Uzeri igin:

Acl biber sosu

Hardal

Genis bir tavada kiymay! kavurun.

Uzerine i¢ harci malzemelerini ve baharatlari ekleyin, suyunu ¢cekene kadar pigirin.
Sebzeleri incecik dograyin.

I¢ malzemeleri hazir oldugunda taco ceplerini firinda iki dakika kadar isitin.

Istege gore tacolari doldurun ve servis edin.
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