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KIYMALI TACO

2 adet tortilla

400 gr kiyma

3 yemek kasig! yag

2 adet rendelenmis domates

1 cay kasigi kignis

100 gr kasar rendesi

2 yemek kagidi konserve misir
1 adet ince dogranmig sogan

1 yemek kasidi aci biber salgasi
2 dig sarimsak

4-5 dal ince kiyilmig maydonoz
1 adet limonun suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi biberiye

1/2 gay bardagi sicak su

Sogani kavurun.

Sonra biberleri ekleyip biraz daha kavurun.

Kiymay! ve salgayida ekleyip iyice karistirin.

Kiyma suyunu ¢ekince biraz sicak su ekleyin.

Altini kapatmadan 6nce misir ve baharatlari da ekleyin.

Domates ve sarimsagi yagda kavurun. Koyulasana kadar pisirin gerekirse biraz sicak su ekleyebilirsiniz. Altini
kapatmadan énce baharatlari ve limon suyunu ekleyin.

Tortillarin igine 6nce kiymali sosu sonra salsa sosu ve en Ustlne de rendelenmis kasar peynirini yerlestirin
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