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KIYMALI SUCUKLU PIDE

Hamuru icin:

Yarim kg un

Aldig1 kadar su

1/4 paket (1 paket 42 gram) yas maya
1 tath kasidi tozseker

Tuz

Uzerine strmek igin:

1 adet yumurta sarisi

2 corba ka§|g| su

ic malzeme igin:

200 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet domates

6 adet kliclk boy sivri biber
1 adet parmak sucuk

4 corba kasigi siviyag

1 tath kasidi salca

5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Hamur igin 1 cay bardagi su, tozseker ve mayayi genis bir kaba alip maya eriyene dek karigtirin. Uzerine unu
ekleyin. Azar azar su ilave ederek kulak memesinden daha sert bir hamur hazirlayin. Uzerini nemli bir bezle
Orterek 1 saat mayalanmaya birakin. Diger taraftan i¢ malzeme icin sodan, sivri biber ve domatesi ince kiyin.
Sucugu kip dograyin. Kiymay! bir tavaya alip suyunu salip gekene dek kavurun. Uzerine siviyag ve sogan
ekleyip, kavurun. Sivri biberi katip birka¢ dakika sote edin. Uzerine sal¢a ve domatesi ilave edin. Tuz ve
karabiberini ayarlayin. Sucuk ve kiyiimis maydanoz ekleyip karistirin. Mayalanan hamuru yeniden yodurun ve
hamurdan mandalina buyUkliginde parcalar koparin. Elinizi unlayin ve hamuru avucunuzda yuvarlak olacak
sekilde agin. Ortasina kiymali hargtan koyun ve kenarlarina pide sekli verin. Daha sonra yagl kagit serilmis bir
firin tepsisine yerlestirin. Hamur ve i¢ malzeme bitene dek ayni isleme devam edin. Yumurta sarisi ve suyu
¢Irpip, pidelerin Gzerine sirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri kizarana dek pisirip servis yapin.
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