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KIYMALI SUCUKLU KAYTAZ BOREGI

1.5 kilo hazir ekmek hamuru

3 kasik margarin

200 gram kiyma

100 gram robotta ¢ekilmis sucuk
1tane kuru sodan

1 tath kasi§i domates salgasi

1 kasik nar eksisi

1 kasik tuz-karabiber

Ekmek hamuruna margarin ekleyip yodurun ve 30 dakika mayalanmaya birakin.

Sogani kiguk dograyip kiymaya ekleyin. Sucugunu katip salga, tuz, karabiber ve nar eksisi ekleyip karistirin.
Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar kopartip tezgahta elinizi yadlayarak ince agin.

Kenarindan kivirarak rulo seklinde sarin ve elinizde biraz uzatin. Bir ucundan kivirarak kendi etrafina dolayarak
yagl kagit serili tepsiye yerlestirin.

Ortasini gukurlastinp kiymali hargtan yerlestirin.

Kenarlarina biraz yag surtip 190 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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