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KIYMALI SPAGETTI

1 paket kepekli spagetti
1 demet feslegen

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
50 gram kasar peyniri
300 gram kiyma

1 adet havug

1 sogan

3 dis sarimsak

8 adet domates

Makarnalari suda 15 dakika kadar haglayin. Ststn ve Uzerine biraz zeytinyadi gezdirip sicak tutun. Bu arada
mutfak robotunun i¢ine yikanmig feslegen yapraklarini doldurun Gzerine de sarimsaklari ve zeytinyagini ekleyip
caligtinp iyice ¢ekin. Daha sonra makarnanin tizerine ekleyip karistirin. Rendelemis kasar peynirini de Uzerine
serpin. Domatesleri ikiye bollp tencerede az suda haslatin kabuklarini alin. bu arada kiymayi ve rendelenmig
sogani da igine ilave ederek 10 dakika kadar pisin.Uzerine zeytinyadi gezdirip pisirmeye devam edin. Sarimsak
ve fesleden ilave ederek makarnalarin yaninda ¢ok fazla ezmeden ikram edin.
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