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KIYMALI SPAGETTI

https://koreyemek.blogspot.com

makarna 300gr
domates 4 tane

dana kiyma 400gr

kuru sogan 1 tane
havug 1 tane

un 1 tath kasigi

et suyu 2 su bardak
tereyagi 1 yemek kasigi
tuz ve karabiber

kecap 4 yemek kasigi

Kiymayi kavurur. kiyma suyu ¢ikarip kendi suyunu gekene kadar kavurur.

Kuru sogan ve havugu renelenir. sogan ve havugu ilave eder. kag dakkika daha kavurur. sonra Unu ekler.
Domatesin kabugu soyarak ince ince dogranir. ya da rondorda ¢eker.

tuz ve karabiber ekleyib pisirmeye baslar. Pisirirken defne yaprag varsa 2 tane atin. daha lezzetli olur. ve
Kegapta konur.

]

© lezzetler.com tarif no:77662 « adi:Kiymali Spagetti « génderen:siyami « indirme tarihi:05.04.2025 - 10:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-spagetti-vt57355
https://koreyemek.blogspot.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kiymali-spagetti-77662.jpg
http://www.tcpdf.org

