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KIYMALI SPAGETTI

Yapim paket uzun ¢ubuk makarna
300 gram kiyma

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet sogan

1adet havug

3 dis sarimsak

Kimyon, kekik, tuz, karabiber, kori
1 adet domates

Tencereye 4 -5 bardak su koyup kaynatin. icine tuz ve makarnay katip 15 dakika kaynatin. Bu arada tavada
tereyagini eritip tizerine rendelenmig sogani, kiymayi ilave edip kavurun. Kiyma biraz kavrulunca igine
rendelenmis havug ve ezilmis sarimsak, rendelenmis domatesi ekleyip 5 dakika daha pisirin. Istenirse
makarnanin pisme suyundan 1 ¢ay bardag icine katip 5 dakika daha pisirebilirsiniz. Baharatlari da ekleyip
slzilmOs makarnanin Gizerine sicak olarak dokip afiyetle yiyin.
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