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KIYMALI SPAGETTI (ITALYA)

4 kisilik

MALZEME

7 bos sogan,

2 dis sarimsak,

1 bag yesillik (kereviz sapi, maydanoz gibi),
4 corba kasigi sivi yag,

500 g kiyma,

500 g kiyllmis domates,

1 tutam seker,

1 tath kasigi kuru kekik,

1 defne yapragi,

500 ml etsuyu,

tuz,

karabiber,

beyaz biber,

500 g ince spagetti,

100 g beyaz peynir,

2-3 corba kasigi taze krema.
Taze kekik.

1. Sogani ve sarimsaklari ayiklayarak ince ince dograyin. Yesilligi de ayiklayarak yikayin ve dograyin. Hepsini 2
kasik sivi yaginda kisa bir stire kavurun.

2. Kalan yag: bir tencerede kizdirdiktan sonra kiymayi kavurun, sebzeleri katin. Domatesleri, sekeri, kekik ve
defne yapragini ilave edin. Etsuyunu dékin, tuzunu, biberini ayarlayin. Tencereyi kapatin ve sosu hafif ateste 30
dakika pisirin, arada bir karistirin.

3. Makarnalari bol tuzlu suda diri kalacak sekilde haslayin.

4. Peyniri kip halinde kesin. Defne yapragini sostan ¢ikartin. Taze kremayi karigtirin.

5. Spagettinin suyunu ddkin, stzilmeye birakin. Kiymali sosu makarnalarin Gstine dokin, peynir serpistirin.
Taze kekik ile dekorasyon yapin.
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