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KIYMALI SOSLU KREP

4 kisilik Malzemesi
Krep igin:

3 yumurta

1 su bardag st

2.5 kahve fincani un

1 cay kasigi tuz

4 corba kasigi siviyag
Kiymali harg igin:

250 gr kiyma

2 sogan

2 domates

1 dis sarimsak

2 corba kasiJi siviyag
3 ¢corba kagsiJi ufalanmis beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Kirmizi tozbiber

Sos igin:

2 yumurta sarisi

1 kahve fincani sit
100 gr beyaz peynir
3-4 dal maydanoz

4 corba kasig rendelenmis kasar peyniri

Krepleri hazirlamak i¢in; 3 yumurtayi derin bir kapta cirpin. Un, tuz ve sGtu ekleyip iyice karigtirin. Genis bir
tavada 1 kasik siviyadi kizdirin. Krep hamurunun dértte birini tavaya dokip iki tarafli pisirin. Diger krepleri de
birer kasik yagd ekleyerek ayni sekilde hazirlayin.

Kiymali harg i¢in; sodan ve sarimsagi kiyin. Domatesleri soyup kip kip dograyin. 2 kasik siviyagi tavada kizdirip
sogan ve sarimsagi pembe-lestirin. Kiymayi ilave edin, suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurun. Domatesi ekleyip
koyu bir sos haline gelinceye kadar pisirin. Atesten alip beyaz peynir, tuz, karabiber ve kirmizi tozbiber
ekleyerek karistirin.

Kreplerin Gzerine kiymali harci paylastirip her birini genis rulo seklinde sarin. Her ruloyu 3-4 santim uzunlugunda
dilimleyin.

Sos icin; beyaz peyniri ufalayin, maydanozu kiyin. Beyaz peynir, yumurta sarisi, stit ve maydanozu karistirip
derin bir finn kalibina dékiin. Hazirladiginiz krep rulolari sosun tGizerine dik olarak dizin ve tizerine kagar peyniri
serpin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli firinda peynir eriyinceye kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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