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KIYMALI SOGANLI KEBAP

MALZEMESI

1 kg. blyukce arpacik sogani
500 gr. kiyma

1 kasik salca

1 dilim ekmek ici

1 fincan zeytinyag!

tuz

karabiber

YAPILISI

Soganin dig kabuklarini soyup hazirlayiniz. 500 gr. kiymadan kui¢iik kofteler yapiniz. Tepsiye bir kat sogan, bir
kat kofte olarak yerlestiriniz. Uzerlerine sulandirimig salca, yag, cok az da su koyup, kabinizi firina koyunuz.
Orta isili firinda 40-45 dakika pisiriniz. Kapatip biraz daha tutup firindan aliniz. Sicak servis yapiniz.
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