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KIYMALI SOĞAN

25 adet küçük kuru soğan
5-6 diş sarımsak
200 gram kıyma
4 adet domates
1 yemek kaşığı salça
Sıvı yağ
Kırmızı pul biber
Karabiber
Tuz

Tencereye yarım kahve fincanı kadar sıvı yağ alınır, kıyma ilave edilerek kavrulmaya başlanır.
Rendelenmiş domatesler ilave edilerek kavrulmaya devam edilir.
Salça, tuz, karabiber ve kırmızı pul biber de eklenerek, bir süre karıştırılır.
Soyulmuş soğanlar ve sarımsaklar bütün halinde ilave edilir, üzerine yeteri kadar sıcak su katılarak soğanlar
yumuşayana kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:110987 • adı:Kıymalı Soğan • gönderen:İ • indirme tarihi:11.05.2024 - 13:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-sogan-yemegi-vt76244
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kiymali-sogan-110987.jpg
http://www.tcpdf.org

