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KIYMALI SOGAN YEMEGI

350 gr kiyma

15 adet taze sogan

1 cay kasigi kimyon

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi

Tencereye aycicek yagi konur, orta ateste isininca kiyma atilir suyunu birakip ¢ekince salga ilave edilir. Bu
arada soganlar 1 santim eninde dogranir. Kiymanin izerine dnce sodanin beyaz kismi atilir, 2-3 dakika
cevirdikten sonra yesil kisimlari, kimyon, tuz ve 1 su bardadi sicak su eklenir. Kapak kapatilir. Yaklasik 15
dakika pisirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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