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KIYMALI SIGARA BOREGI

500 gr yufka

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

1 blyUk sogan (ince dogranmis)

150 gr kuzu kiymasi (yagsiz)

1 kahve kagiJi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber

1 yumurtanin sarisi

2 ¢orba kagsigi maydanoz (ince kiyilmig)
2 yumurtanin aki (hafifce ¢irpilmis)

1 su bardag rafine yag

Yufkalar 10X15 cm boyutlarinda kesip, bir kenara birakiniz.

Kiymali harci yapmak icin, kiigUk bir tencerede, tereyagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca soganlari ekleyip,
arasira karigtirarak 8-10 dakika pigiriniz. Tencereyi atesten alip, hemen yumurta sarisini ve maydanozu
ekleyerek bir kez karistirdiktan sonra, bir kenara birakiniz.

Kesilmis yufkalar tezgahin Ustiine yayip, i¢lerine harctan yaklasik 1 2 gorba kasigi koyunuz.

Yufkalarin uglarini igce dogru kivirarak, yuvarlayip sariniz. Yufkalarin birlestikleri yere ¢irpilmig yumurta akindan
sUrerek, borekleri bir kenara birakiniz.

Rafine yagi orta boy bir tavada, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca, hazirladiginiz bérekleri koyup, her iki yanlarini
3-4'er dakika, bir magayla ¢evirerek kizartiniz. Kizarmig bérekleri masa ya da delikli kepgeyle tavadan alip, kagit
pegete Ustiinde fazla yaglarini stizdirdikten sonra, isitilmis bir servis tabagina yerlestirerek, servis ediniz.
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