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KIYMALI SEMIZOTU

3 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase

2 Yemek Kasigi piring

1 Cay Bardagi su(veya et suyu)

2 Adet sogan(ince dogranmig)

1 Kg. semizotu

2 Yemek Kasigi kiyma

1 Adet dometes (kiip dogranmig) veya 1 ¢orba kasidi salca (kahve fincaninda suda eritilmis)

1.bir tencerede;sana ile sogani 5 dakika kavurun;sonra bunlara kiyma ile tuzu katarak kiymanin rengi
déninceye kadar yaklasik 5 dakika daha kavurun dometeside ekleyerek karistirin ve 2 dakika kadar pismeye
birakin 2.tencereye;semizotunu ilave ederek kisik ateste yaklasik 10 dakika pisirin sonra bu semizotlarini piring
tuz ve su ilave ederek piringler yumusayincaya kadar orta kuvvetteki ateste 30-40 dakika pisirin;tabaga alip
servis yapin.
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