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KIYMALI SEMIZOTU

Elif Korkmazel

2 demet semizotu

200 gr. kiyma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 dis kiyilmig sarimsak

5 adet domates

2 ¢orba kagsiJi piring

2 kuguk parga limon tuzu
1 cay bardagi su

Tuz

Semizotunu temizleyip yikayin ve irice dograyin. Kiip kip dogranmig sogani ve sarmisagi tereyaginda kavurun.
Kiymayi ilave edip suyunu salip ¢ekene kadar kavurun. Uzerine semizotunu ekleyin. Birkag¢ dakika sonra kip
kiip dogranmig domatesleri katin, bes dakika soteleyin.

Uzerine piring, limon tuzu, su ve tuz ekleyin. Piring yumusayana kadar pigirin.
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