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KIYMALI SEMIZOTU

Malzemesi

1 kg. semizotu

250 gr. koyun kiymasi

2 corba kasi§i yag

1 blyUk bas sogan

2 adet domates

1,5 bardak su

Tuz

Karabiber

1,5 corba kasig piring (istenirse)

Semizotunun kok kisimlarini kesip, bozuk dal ve yapraklari ayikladiktan sonra, bol akar suda birkag kez yikayip
sizun. Incecik kiydiginiz sogani, kiyma ve yagla birlikte kurutmadan hafif¢e kavurun. 1,5 bardak su koyarak tuz
ve karabiber atin.

Kabuklar soyularak kiguk kipler halinde dogranmig domateslerle, iri iri dogranmis semizotunu tencereye
koyun.

Dilerseniz, 1 kasik ayiklanip yikanmis pirinci serpistirerek ilave edin. Agir ateste 20-30 dakika kadar pisirin.
Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:24311 « adi:Kiymali Semizotu « génderen:HAydin « indirme tarihi:31.03.2025 - 10:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-semizotu-vt1677
http://www.tcpdf.org

