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KIYMALI SEMIZOTU

1 kilo semizotu

2 corba kasi§i tepeleme margarin
2 orta boy ince dogranmis sogan
200 gr. kiyma

1 ¢corba kasigi domates salgasi
tuz

karabiber

yarim kahve fincani piring

yarim su bardag et suyu veya su

Semizotunu iyice ayiklayip yikayin. Yagi kl¢ik bir tencerede kizdirin, sogani katip 2 dakika ¢evirdikten sonra
kiymayi kati 5 dakika birlikte kavurun, daha sonra salgasini ve simzotunu ilave edin. Su, karabiber, piri¢ ve tuzu
katip yanm saat kadar pisirin.
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