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KIYMALI SEHRIYE PILAVI

MALZEMELER

250 gr. kiyma

1 adet carliston biber

1 paket arpa sehriye

3 corba kagigi margarin
5 adet taze sogan

1/2 demet dereotu

2 corba kagsigi ceviz
Tuz

Karabiber

Bir tencerede kiymayi bir corba kasigi yagdla kavurun, ince kiydiginiz biberi, tuzu ve karabiberi ekleyip,
harmanlayin, 1-2 dakika pigirin.

Taze soganlari da dograyip ilave edin, karistirin ve atesten alin. Sehriyeyi bol suda 15 dakika haslayip, siiziin ve
soguk sudan gegirin. Sehriyelerin izerine hazirladiginiz kiymali sosu da dokip, harmanlayin. Pilavi, lizerine ince
kiyllmig dereotu ve ceviz serperek de servis yapabilirsiniz.

ML® Kiymali Pilav i¢in tiklayin

Fotograf "AyGodlgesi" tarafindan génderildi. 27.12.2014
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