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KIYMALI SEHRIYE PILAVI

2 su bardagi arpa sehriye
150 gr kiyma

1 adet kuru sogan

5 ¢orba kagsiJi sivi yag

4 adet domates

3 su bardagi su

Tuz ve karabiber

Sogan yagda pembelestirilir. Kiyma eklenir, suyunu birakip cekene dek kavrulur. Uzerine kuru sehriye eklenir.
Birkac dakika cevirdikten sonra rende domates, tuz ve karabiber katilir. 2-3 dakika sonra sicak su dokulUr.
Kapakli olarak orta ateste 15 dakika pisgirilir.
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