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KIYMALI SEHRIYE CORBASI

50 Gr Sana Klasik

1 Litre sicak su

2 Cay Bardag@i sehriye

1 Tath Kagi§i salga

1 Adet domates (rendelenmis)
1 Avug ince kiyilmig maydanoz
1 Tath Kasigi pul biber

1 Adet ortaboy sodan

1 Tutam tuz

2 Adet carliston biber

150 gr kiyma

1 Tath Kagigi nane

Bir tencerede sana klasik margarini eritin.Uzerine ince kiyllmis soganlari dékiin.Pembelesene kadar kavurun.
Ardindan kiymayi ilave edin ve kavurun.Garliston biberleri de ilave edip kavurduktan sonra rendelenmis
domatesi ve salcayida ilave edin.1 litre kaynamis suyuda koyduktan sonra sehriye,tuz,pul biber,naneyi de ilave
edip sehriyeler pisene kadar kaynatin.Pigtikten sonra altini kapatip maydanoz ilave edin.
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