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KIYMALI SEHRIYE CORBASI

100 Gr Sana Klasik

6 Su Bardagi su veya etsuyu
1 Tath Kagi§i salga

1 Adet Domates

1 Adet sogan

2 Yemek Kagidi sivi yag

150 gr kiyma

1 Fincan tel sehriye

1 Tutam nane

Siyiyadi ve kiymayi tencereye aliyoruz. Kiyma suyunu salip ¢ekene dek pisiriyoruz ve yemeklik dogradigimiz
soganlarimizida ilave edip pembelesene kadar kavuruyoruz. Ardindan rendeledigimiz domatesi ve salcayi ilave
ediyoruz. Bunlarida sdyle bir cevirdikten sonra suyunu iave dip kaynamasini bekliyoruz. Kaynayinca yavasga tel
sehriyemizi ilave edip baharat ve tuzunu ayarliyoruz. Sehriyeler sisince gorbamiz hazir.
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