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KIYMALI SEHRIYE CORBASI

Sahrap Soysal

1 su bardag yildiz sehriye

4 yemek kasigi kavrulmus kiyma
1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz

1 adet limon suyu

1 demet ince kiyilmis maydanoz
25 gr tereyagi

8 su bardagi et suyu

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Tereyagi erittikten sonra, i¢erisine kavrulmus kiyma ve domates sal¢asini ilave edin. Bir tahta kasikla sdrekli
karigtirarak 2-3 dakika kavurun.

Tuz, kirmizi pul biber ve 8 su bardagi sicak et suyunu ekleyip kaynatin.

Yildiz sehriyeleri kaynayan ¢orbaya ilave edip, 10 dakika daha kaynatin.

Kiyilmis maydanozu ve limon suyunu da serpistirdikten sonra ¢orbayi ocaktan alip servise hazirlayin.
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