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KIYMALI SEHRIYE CORBASI

100 gram kiyma
3 adet domates
5 dal maydanoz
2 bukle tel sehriye

Domatesleri yikayip, kabuklarini soyunuz. Bir tencere igerisine rendeleyiniz. Daha énce Ug¢ kasik yag koyup,
kiymayi kavurunuz. Sonra rendelenen domatesleri de ilave edip, hafif renklerini sarartincaya kadar ates
Uzerinde birakiniz. Diger tencere igerisine on bardak su ve biraz tuz atiniz. Daha énce hazirladiginiz domatese
kiymay! ilAve ederek kaynatiniz. Kaynayan gorbanin Gzerine tel sehriyenin katlarini ayirarak ayni zamanda bir
taraftan da karstirmak suretiyle katiniz. Sonra kiyilmig maydanoz, tuz, karabiber ilave edip, yarim saat hafif
ateste pisirip k&seye bosaltiniz.
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