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KIYMALI SEBZELI KADAYIF BOREGI

1 adet yufka

250 gram tel kadayif

125 gram eritilmis margarin
Tuz

Karabiber

I¢ malzemesi;

1 adet sogan

2 yemek kagig margarin
150 gram dilimlenmigs mantar
1 adet kirmizi biber

150 gram kiyma

4-5 adet sivri biber

1/4 cay kagigi kori

Taze cekilmis tane biberler
Tuz

Uzeri igin;

1/2 kutu krema

1 adet yumurta

1 su bardag st

Karigik tane biberler

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Sogan soyulup yikandiktan sonra yarim ay seklinde dogranir. Mantarlar yikayip dilimlenir.

Tavaya yag koyulur soganlar ve kiyma eklenip ylksek ateste 2 dk. soteledikten sonra ince dogranmig sivri
biberler ile zar blyukluginde dogranmig kirmizi biberler eklenir. 2 dk. sonra mantarlar, kéri, tuz ve taze ¢ekilmis
biberler de eklenip suyunu gekene kadar yaklagik 4-5 dk. sonra ocak kapatilir.

Uzeri igin sut, krema ve yumurtalar bir kapta ¢irpilir. Kadayif, erimis ve iinmig yag, tuz ve taze ¢ekilmis
karabiberler ayri bir kapta harmanlanir.

Kelepceli yuvarlak kek kalibi yaglayip, yufka kenarlari digarida kalacak sekilde igine yayilir. Kalibin kenarlarina,
hazirlanan kadayif hafifce bastirilarak yerlestirilir. Ortasina kiymali harg ilave edilir.

Yufkadan artan fazlaliklar kesilip alinir. Yumurtali karisim mantarl harcin Gzerine gezdirilir.

180 derece 6nceden isitilmig firinda Uzeri pembelesene kadar pigirilir.

Firindan ¢ikarip mantarl orta kismin Gzerine rendelenmig kagar peyniri serpistirilip 5 dk. daha pisirilir.

Uzerine taze ¢ekilmig karigik tane biberler serpistirerek servis edilir.
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