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KIYMALI SARMA COREK

2 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi ilik st

2,5 su bardagi un

Iciigin:

200 gram kiyma

200 gram ceviz

1 cay bardagdi sivi yag

1 tutam targin

2 sogan

Yumurtalarin bir tanesinin sarisini tizerine stirmek igin ayirip kalan tim malzemeyi ilik sttle yumusak bir hamur
olacak sekilde yogurun. 15 dakika kadar dinlendirin. Igi icin sodani kiymayla kavurup ocaktan alin, i¢ine ceviz ve
targin ekleyip sogumaya birakin. Kabaran hamuru unlanmis zeminde acip uzun seritler halinde kesin. Kiymali
karigimdan her tarafina surrin, rulo seklinde sarin. Hepsini ayni gekilde hazirlayip tepsiye dizin, lizerine yumurta
sarisi surdn. Istenirse susam da serpilebilir. 190 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin.
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