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KIYMALI SARMA

3 yutka

300 gram kiyma

2 sogan

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
1 tath kasigi seker

Tuz

Karabiber

Yufkalari uzun seritler halinde kesin. Ayri bir yerde kiyma, rendelenmis sogan, tuz ve karabiberin hepsini ¢igden
karigtirin. Kavrulmus fistiklari da igine ilave edin. Bu harci ¢i§ olarak yufkalarin tGzerine kdgesine yerlestirin.
Uggen seklinde katlayip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirin. Ya da kizgin yagin
icinde kizartin. Gayin yaninda hemen sicak sicak ikram edin.
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