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KIYMALI SARAY BOREGI

4 adet yufka

250 gr kiyma

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet blylUk boy sogan
1 cay bardagi dolmalik fistik
1 cay bardagi kus Gzimi
Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi targin

1 su bardag st

2 adet yumurta

1 su barda@ soda

1 cay bardagi siviyag

50 gr margarin

Sogani ince ince dograyin.Tavaya margarini koyun.Kiymayi ilave edin ve kiyma pisene kadar kavurun.Ardindan
sogani ilave edip biraz daha kavurun.Tuzu,karabiberi,tar¢ini,kus GzOmUnu ilave edin karigtirin. Fistigi az bir
yagda kavurup harca ekleyin karistirin.Suta,siviyagdi,sodayl,yumurtayi karstirin yufkalari ikiye kesin ve her
katina sUtli karigimdan surerek kiymali harci esit sekilde paylastirin. Kiymali harci yufkalarin Gzerine serin,rulo
seklinde sarin ve ucunu bikerek dolayin.Yaglanmis firin tepsisine dizin kalan sitli harci Gzerlerine ddkiin.1 saat
bekletin 180 derece isitilmis firinda 25 dakika kizarana kadar pigirin.
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