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KIYMALI SALGAM

600 gr salgam

200 gr yagsiz kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet et bulyon

2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi misir unu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

Salgam turpu buharda ortasi yumusayincaya kadar pisirilir. Blendirdan gegirilir. Sogan ve biber kiip kip
dogranir, kiyma ile margarin eklenerek kavrulur. et bulyon suda eritilip kyma karigimina eklenir. Bahratlar
eklenir. Kiymanin suyu ¢ekene kadar kavrulur. Bagka bir tenceyere turp puresi ve nisasta alinir. Karigim kivam
alincaya kadar kisik ateste pisirilir. Tuz ve karabiber eklenir. Daha sonra bir kalip yardimi ile servis yapilir.
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