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KIYMALI SAC BOREGI (HAZIR YUFKA)

6 adet yufka

600 gram kiyma

2 demet sogan

100 gram lor peyniri
1 yumurta aki

1 cay bardagi sit

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 gay bardagi su
Uzeri igin:

2 yumurta sarisi

1 cay bardag! yogurt

Sogani ince ince kiyin. Kiyma ile birlikte soganlari tereyagdinda kavurup i¢ine yumurtanin akini da ekleyip
harmanlayin. Peyniri ve baharatlari ekleyip i¢ malzemeyi hazirlayin. Firin tepsisine 3 yufka yerlesgtirin ve yufkay!
Islatmak igin su, stt ve yagi bir kapta ¢irpip Gzerine bir miktar gezdirin. Uzerine bu karigimdan serpip, kiymali
harci bosaltip diger yufkalar yerlestirin. Kalan sivi malzemeyi de tzerine dokip dilim dilim kesin. Son olarak
Uzerine yumurta sarisi ve yogurt siriip 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirip sicak olarak ikram edin.
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