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KIYMALI RULO PIDE

Hamuru igin:

2 su bardagi sit

2 yumurta

1 su bardagi zeytinyag

1 paket kuru maya

Yarim tatli kagigi tuz

2 yemek kagsigl seker

Aldigr kadar un

I¢ harciigin:

2 yemek kagsidi sivi yag

1 adet kuru sogan

450 gram kiyma

1 yemek kasigdi biber salgasi
Yarnim yemek kagigi domates salgasi
Istege gére baharat

Tuz

Hamur malzemelerini derin bir kapta iyice yodurun.

Hamurun mayalanip kabarmasi i¢in 1 saat kadar dinlendirin.

Kuru sogani yemeklik dograyin.

Sivi yagi tavada kizdirip soganlari kavurmaya baslayin.

Soganlar pembelestiginde igine kiymalari ekleyip kavurmaya devam edin.
Son olarak salgalari da ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Tuzunu ve baharatlarini da ekleyip ocaktan alin.

Finn tepsisine yagh kagit serin.

Mayalanan hamuru parcalara ayirip tepsiye yerlestirin.

Kiymali i¢i pidenin Gzerine yayin ve iki tarafindan sararak rulo haline getirin.
Pideleri bir sire de tepside mayalandirin.

Bu esnada firini 180 dereceye ayarlayip 6nceden isitin.

Tepsiyi firina verip pideleri Ustleri kizarana kadar pigirin.

Dilimleyip servis yapin.
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