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KIYMALI RULO

12 corba kasigi tereyagi
500 gr. hazir yufka

1 su bardag st

2 iri yumurta

Harci igin

3 ¢corba kasig margarin
3 orta boy sogan

500 gr. koyun kiymasi
Yarim ¢ay kasigi tuz
karabiber

Yarim bag maydanoz, ince kiyllmig

Harci hazirlamak icin tereyagini eritin, yag kizmaya baslayinca sogani ilave edin. Siki sik karistirarak soganlar
pembelesinceye kadar pisirin. Tencereye kiymayi ilave edin, kapagini 6rtin, kiymay birkag dakika ara sira
karistiarark kavurun, tuzunu ve biberini ialve edin, bir kez daha karistirin, tekrar tencerenin kapagini érttin,
kiymayi 2 dakika daha pisirin, tencereyi ocaktan alin, kiyma iliyinca maydanozu ilave edip karistirin, harci bir
kenarda saklayin, yufkalari agarak arasina malzemelerden koyun ve ikiye katlayin, firini 200 dereceye getirip
Isitin. Tepsiyi isitilmig firina sdrdin, béredi firnin orta katinda st pembelesinceye kadar pisirin.
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