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KIYMALI RULO BOREK

1,5 Cay bardag eritilmis margarin
Yarim ¢ay bardagdi siviyag

Yarim su barda@ yogurt

1 Yumurta aki

1 tath kasidi tuz

3 su bardagi un

1 kabartma tozu

Malzemelerle hamur yapilir. 45 dakika dinlendirilir. 200 gram kiyma 1 soganin rendesi ile kavrulup, 1 cay kasigi
tuz, 1 cay kasigi karabiber, ve 1 ¢ay bardagi ince kiyllmis maydanoz ilave edin. Hamuru ikiye béliin ve her bir
parcayl 1 cm. kalinhiginda oval seklinde agin. Uzerine i¢ malzemeyi yayip rulo yapin. Yumurtanin sarisini sriip
¢orek otu serpin. 175 derece firnda 25 - 35 dakika pisirin.
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