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KIYMALI BOREK

3 adet yufka

200 gr. kiyma

2 adet sogan

1/2 demet maydanoz
Karabiber

Tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

5 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 corba kasigi yodurt

Kiymayi suyunu salip gekene kadar kavurun. Uzerine kiyilmig sogan ve maydanozu koyup baharatlarla kavurun.
Bir adet yufkayi yayip Uzerine yumurta, yodurt ve yagd karisimi strtin. Yufkayi ortadan boélip genis kenarina
hazirladigimiz kiymali karisimi koyup rulo seklinde sarin. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayip firinda pigirin.
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