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KIYMALI RAMAZAN PIDESI

1 adet Ramazan pidesi

3 yemek kasi§i tereyagi

2 adet sogan

350 gr. kiyma

1 yemek kasigi domates salgasi
1/2 tath kasigi kirmizibiber
1/2 tath kasig karabiber
1/2 demet maydanoz

1 su bardag et suyu

1 1/2 su bardag yogdurt

2 dis sarimsak

Tuz

Tereyagini genis bir kaba koyun ve eritin. Ramazan pidesinin altini Gsttnd biraz kizartin. Ayri bir kapta, kiyma ile
piyaz seklinde dogranmis sogani kavurun. Salca, ince kiylmis maydanoz, karabiber, kirmizibiber, tuz ve et
suyunu ilave edin, bir tagim kaynatin. Bu karigimi pidenin Ustine d6kin, pideler yumusayip suyunu gekinceye
kadar pisirin. Sarimsagi yogurtla karistirip pidenin tizerine dékin. Arzuya goére Uzerine kizdirimig biberli yag
gezdirin.
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