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Elif Korkmazel

Hamuru igin:

2,5-3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kagigi karbonat
I¢i icin:150 gram kiyma
4 dal maydanoz

Tuz, karabiber,

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi, susam

KIYMALI POGACA

Hamuru icin gereken tim malzemeyi kaba koyun. Karisima unu yavasga ekleyerek yogurmaya baslayin ve
kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Kiymali i¢i hazirlamak igin; tereyaginda kiymayi kavurun, Kiyilmig
maydanoz, tuz ve karabiberle tatlandirip sogumaya birakin. Hamuru unlanmig zeminde agin, bardak yardimiyla
yuvarlak kesin ve i¢i koyup yarim ay seklinde kapatip Uzerine yumurta sarisi ve susam serpin. Pogacay! 180
derecede 30 dakika pisirdikten sonra servise sunabilirsiniz.
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