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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

300 gr. un (6 kahve fincani)

40 gr. sade yag (2 ¢orba kasig)
80 gr. margarin (3 ¢orba kasig)
75 gr. su (1 kahve fincani)

2 yumurta sarisi

10 gr. tuz (1 ¢orba kasigr)
Kiyma igi:

150 gr. kiyma

3 blylk sogan

1 corba kasigi margarin

1 corba kasigi camfistig

2 cay kasigi karabiber

1 tutam tuz

KIYMALI POGACA

Genis bir tepsinin icine su konulduktan sonra ortasi agilir ve buraya 2 yumurta sarisi, sadeyag, margarin, tuz ve
su konularak una yedirilerek yogurulur. Yapilan hamur yumruklanir ve avug igine alinarak francala sekli verilir.
Sonra bir bigak ile 8 esit parcaya kesilir. Her parca ufak toplar halinde alinip, yassilastirilir, Sonra bunlar igi
hafifgce unlanmig tepsiye siralanir ve lizerlerine 1slakga bir kez értlilerek yarim saat bekletilir.
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