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KIYMALI POGACA

Hamur igin:

125 gram margarin

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 corba kasigi yodurt

1 adet yumurta (aki ve sarisi ayriimis)
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

Igi igin:

250 gram kiyma

1 adet sogan

1&apos;er adet sivri biber ve domates
Yarim demet maydanoz

Tuz

karabiber

Uzeri igin:

Gorekotu

Hamur igin, eritilmis margarin, sivi yag, yogurt, yumurtanin aki, tuz ve toz sekeri derin bir kaba alip, iyice

karistinin. Kabartma tozu ve kulak memesi kivamina gelene kadar azar azar un ilave edip, tim malzemeyi iyice
ogurun.

Iygi icin kiyma ve kiyilmig sogani bir tavada kavurun. Kiyilmig biber ve kabugu soyulduktan sonra kiip dogranmig

domates ekleyip, 2-3 dakika daha kavurmaya devam edin.

Tavayi ocaktan almaya yakin, kiylmis maydanoz, tuz ve karabiber katip, sogumaya birakin. Hazirladiginiz

hamurdan iri ceviz biyUkliginde pargalar koparin. Avucunuzun i¢inde ag¢ip, ortasina kiymali i¢ hargtan 1 ¢corba

kagigi koyun ve yuvarlak hale getirin. Hamur ve i¢ harg bitene kadar isleme devam edin.

Firin tepsisine dizdiginiz pogagalarin Gzerine yumurta sarisi suriip, ¢érekotu serpin. Onceden isitilimis 170

derece firinda Uzeri pembelesene kadar pisirin.
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