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KIYMALI POGACA

https://www.elele.com.tr

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi zeytinyagi

1 yumurta aki (i¢ine konulacak)
1 yumurta sarisi (Ustlne surilecek)
Kabartma tozu

Aldigi kadar un

Tuz

ici Icin

250 gr kiyma

1 blyUk sogan

Tuz

Karabiber

Hamur malzemelerini derin bir kabin icinde ele yapismayacak kivama gelene kadar yogurun ve buzdolabinda
dinlendirin. Bagka bir tencerede soganla birlikte kiymayi kavurun. Karabiber ve tuzunu ilave ettikten sonra
sogumaya birakin. Elinizle sekil verdiginiz hamurlara kiyma harcini koyup tepsiye dizin. Ustlerine yumurta sarisi
stirtin. Onceden 180 dereceye ayarlanmis firinda 30-40 dakika kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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