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KIYMALI PIZZA

MALZEMESI

1 KlgUk paket margarin

1 Yumurta,

3 Corba kasigi tepeleme yogurt
13 Gorba kasigi un

1 Cay kasigi tuz

1 Cay kasigi karbonat

YAPILISI

1 Erimis margarini, yumurtayi ve yogurdu iyice karigtiriniz.

2 Tuz ve karbonatla elenmis unu ilave ederek yumusak bir hamur yapiniz.
3 Hamuru bir saat dinlendiriniz.

4 Hamuru, 35-40 cm. ¢apinda aginiz ve yaglanmis tepsiye yayiniz.

5 Kiymali harci hamurun Gzerine yayiniz.

6 Harcin Gzerine bir kagik salga ile karistirilmig bir su bardagi sttu serpiniz.
7 Orta hararette pisiriniz, sicakken servis yapiniz.

HARCININ HAZIRLIGI:

1 Kiymayi sodan rendesiyle ateste hafifce kavurunuz.

2 Buna bir kagik sal¢a, kirmizi ve kara biber ilave ederek ategten indiriniz.

3 Igine ince ve kiglk dogranmis maydanoz, sivri biber ve bir domates ilave ediniz.
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