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KIYMALI PIZZA

200 gr.un

75 gr. margarin
Maydanoz
Dereotu

Tuz

Karabiber

Sat

Kabartma tozu
250 gr. kavrulmus kiyma
Dil peyniri

1 domates

Finni énceden kizdinn. Unu bir kaba eleyip margarinle yogurun. Hamura tuz, karabiber serpip kiyilmig
maydanoz ve dereotu ilave edin. Daha sonra yumusak kivama getirmek igin gerektigi kadar sit katin. Hamuru
yogurup oklava ile yuvarlak parga halinde acgin. Firin tepsisine yayin. Uzerine kavrulmus kiyma koyun. Dil
peynirini ince ince ayirarak kiymanin Gsttine dizin. Domatesi soyup dilimleyin ve peynirlerin arasina yerlestirip
firnda 20 dakika pisirin.
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