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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIYMALI PizzA

Pizza hamuru

Uzeri icin:

150 gram kagar peyniri

150 gram kiyma

1 tane kuru sogan (orta buyUklUkte)

Yaklasik 50 gram margarin yag (iki yemek kasig)
1 tane blyilk domates

Yarim demet maydanoz

1 cay kasigi tuz

Pizza hamurumuzu 12-14 pargaya ayirip, yarim parmak inceliginde yuvarlak sekilde hamurlari hazirlamaya
basliyoruz. Ardindan tepsiyi yagdlayarak hamurlarimizi diziyoruz.

Bunun ardindan (izerlerine biraz eritilmis yag slrerek pizzamizin yapimina devam ediyoruz. Soganimizi da ince
ince kiyip ardindan bir kagik yag ile cok hafif kavuruyoruz. ]

Soganlarin Gizerine kiymalari da ilave edip kavurmaya devam ediyoruz Igerisine kabuklarini soydugumuz
domatesleri dograyip atiyoruz, ardindan maydanozu katip, Ustiine de tuzumuzu da ilave edip 4 dakika kadar
daha ategte pisiriyoruz.

Daha sonra bu kavrulmus karisimi aliyoruz ve kabaran hamurlar ortasinda bastirarak gukurlastiriyoruz.
Kiymali karisimimizi da hamurlara dagitiyoruz. Kagar peynirimizi de rendeleyip tzerlerine serpiyoruz.

Artik son agsama olarak da sicak firinda pismeye birakiyoruz.

Kiymali pizzamiz servise hazirdir.
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