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KIYMALI PizzZA

6 yemek kagsidi yogurt

1 paket margarin

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 cay kasig tuz

Aldigi kadar un

250 gr kiyma

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 adet sogan

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
3 yemek kagigi salca

1 cay kasigi karabiber, kekik

Oncelikle margarini eritelim ve igine yogurtla yumurta koyup karistiralim. Uzerine kabartma tozu, tuz ve un ilave
edelim. Kulak memesi kivaminda hamur elde edelim. Margarinle yaglanmig tepsiye bastirarak
yerlestirelim.Salgayi suyla eritelim. Igine tuz, karabiber ve kekik koyalim.

Hamurun Uzerine ddkelim. ve elimizle her tarafina yayalim. Dider taraftan kiymaya ince kiyilmis sogan, biraz tuz
ve karabiber ekleyelim. Cig olarak biraz yoguralim. Hamurun Uizerine esit miktarda harcimizi yayalim. Kabuklari
doyulmus ve kibik dogranmis domatesi ve halka seklinde dogranmis biberi de déseyelim. Firina sdrelim ve 20
dakika pisirelim. Sicak olarak servise sunalim.
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