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KIYMALI PiZZA (EKMEK HAMURU)

Hamuru igin:

2 adet ekmek hamuru

3 ¢orba kasig margarin

3 corba kagigi st

Uzeri icin:

250 gr kiyma veya kusbagi et
1 adet sogan

3 adet sivri biber

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 adet domates

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi su

Tuz

Karabiber

Bir ekmek firnindan alacaginiz ekmek hamurunu yag veya sitle yumusatip istediginiz hamuru elde edebilirsiniz.
Hamuru yagla veya sitle yumusattiktan sonra Gzerini 1slak bir bezle 6rtiip, sicak bir yerde mayalanmasi icin
yarim saat bekletin.

Hamur kabarip mayalaninca, un serpilmis masada veya temiz bir zemin Uzerinde oklavayla veya merdane ile
yarim santim kalinliginda yuvarlak olarak agin.

Yaglanmis bir firin tepsiye hamuru bitiin olarak yayin ve elinizle kenarlarini tabak kenari gibi yukseltin.

Pizza hamurunun Uzerine malzemelerini koyun.

I¢ malzemesi icin, kiymayi soganla yagda kavurun. Biber, Domates, su ve sal¢asini katip bir tagim kaynatin.
Baharatlarini atin ve kullanin.

Firnda kurutmadan 5[?]10 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarip sicak servis yapin.
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