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KIYMALI PiZZA BOREK

2 adet boreklik yutka

1 cay bardagi sit

1/2 ¢ay bardagi siviyag
1/2 ¢ay bardag su

2 adet kare milféy
Uzeri icin;

250 gr. kiyma

1 yemek kasigdi sivi yag
Tuz

Karabiber

Yumurta sarisi

Siviyagi bir tavaya alip 1sitin. Kiyma ekleyip kavurun. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Yuvarlak kiguk boy bir firin
tepsisine yagl kagit serin. ilk yufkayi kenarlari disari sarkacak sekilde tepsiye yerlestirin. Suyu, sitl ve siviyagi
kanstinn ve firga yardimiyla yufkanin Ustline strtin. Kalan yufkayi kliglik pargalara bolin ve her bir katina sos
sUrip tepsiye ddseyin. Kenardan sarkan yufkalara da sos surdllp rulo seklinde ortaya dogru katlayin ve pizza
duvari olacak sekilde tepsinin kenarlarina yerlestirin. Kalan sosu boregin tizerine gezdirilin. Hazirlanan kiymali
harci tepsinin ortasina yayin. Milfdy hamurunda seritler kesip dilediginiz sekilde boregin Gzerine stslemeler
yapin. Uzerine yumurta sarisi striin. Onceden 180 C’ ye ayarl firnda iizeri kizarincaya kadar pisirin. ilk sicakhig
gecince dilimleyerek servis yapin.
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