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KIYMALI PIRINCLI BOREK

MALZEMELER (4 kigilik)
1,5 su bardagi piring

3 adet yumurta

250 gr dana kiymasi

1 adet orta boy sogan
1/2 demet maydanoz

2 corba kagiJ! tereyagdi
50 gr kasar peyniri rendesi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi un
karabiber

tuz

HAZIRLANISI

Piringleri haglayin ancak lapa olmasinlar. Bir tavada kii¢clk ki¢Uk dogranmis sogani ve kiymayi yagda kavurun.
Karabiber ve dogranmis maydanozu ekleyin. Hagladiginiz pirince 1 kasik yag, yumurta, tuz, karabiber ve unu
karistinin ve yaglanmig tepsiye pirincin yarisini dékip arasina kiymali harci koyun. Pirincin diger yarisini da en
Uste dbseyin ve kasar peynir rendesini de serpin. Kizgin firinda yaklasik 15 dakika pisirin.

ML® Pirincli Bérek icin tiklayin
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