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KIYMALI PIRINGLI BOREK

3 cay fincani un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi karbonat
1 yemek kagigi margarin
I¢ harciigin;

1 cay fincani piring
200 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 cay kasig! karabiber
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin;

1 adet yumurta aki

1 tath kasidi siviyag

Karigtirma kabina, unu alalim, Uzerine tuz, karbonat ve margarini ilave edelim. Azar azar su ilave ederek kivama
gelene kadar yoguralim. Kivama gelen hamuru dinlendirmeye birakalim. Biz bu arada i¢ malzemesini
hazirlayalim, haslanmig piringi bir kaba alalim tzerine kiymayi, rende sogani( suyunu sikip) tuz ve baharatlarini
ayarlayalim karistiralim. Dinlendirdigimiz hamuru yufka gibi agalim Uzerine yumurta akina sivi yag karistirip
surelim,lzerine hazirladigimiz ¢ig i¢ malzemeyi yayalim, yuvarlak keselim ve kapatalim ¢ig bérek gibi. Elimiz
yardimi ile kenarlarini bastirarak kapatalim ve bol yagda kizartalim.
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