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KIYMALI PIRINGC CORBASI

150 gr kiyma

1,5 cay bardag piring
1 corba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag
10 su bardag su

1 tath kasidi tuz
Terbiyesi igin:

1 adet limon suyu

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

Hazirlanisi:

Tencereye siviyag konur. Isininca kiyma atilir. Kiymanin topaklasmamasi igin surekli karigtirarak kavrulur.Salgca
eklenir, birka¢ dakika daha kavrulur.

Kiyma suyunu birakip ¢ekince kaynar su katilir.Daha sonra yikanmis piring eklenir. 20 dakika kadar orta ateste
pigirilir. )

Bu arada terbiye hazirlanir. Lmon suyu, yumurta, un iyice ¢irpilir. Uzerine kaynamakta olan gorbadan 1 kepcge
kadar eklenerek ilistirilir. Corbaya incecik akitilir, bir taraftan kanistirilir. Kaynama noktasina geldikten sonra ates
yariya indirilir, 5 dakika daha kaynatilir, atesten alinir.

Sicak olarak servise sunulur.
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