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KIYMALI PIRASALI POGAGCA

Fatih Belediyesi

200 gram kiyma

4 sap pirasa

1 adet yumurta

Y2 su bardagi yogurt

%2 kase lor peyniri

1 su bardagi nohut unu

1 sise soda

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 cay kasigl tuz

1 tath kasidi ¢orekotu

Kiymayi énce bir tencereye koyup, yarim bardak su ile pigiriyoruz.

Pisirdikten sonra kiymanin suyunu siizllyoruz ve genis bir kaba aliyoruz.

Baska bir kapta da yumurta, yodurt, soda, zeytinyadi ve lor peynirini iyice karistiriyoruz.

Karisimin tzerine eleyerek unumuzu ekliyoruz ve iyice yoguruyoruz.

1 yemek kasidi yagda kavurdugunuz pirasalari kiyma ile iyice harmanlayarak karistiriyoruz.

Pirasalari ve kiymali harcimizin icine tuz, karabiber ve diledigimiz baharatlari ekliyoruz.

Hamurumuzu biraz dinlendirdikten sonra ufak parcalar alip, elimiz ile pogaga sekli veriyoruz.

Pogacalarimizin igine kiymali harcimizdan ekleyip giizelce kapayarak, sekil veriyoruz. Uzerlerini dilediginiz gibi
sUsleyebilirsiniz.

Yagl kagit serili firin tepsimizin tzerine dizdigimiz pogagalarimizi 200 derecelik firnda Uzerleri kizarana kadar
pigiriyoruz.
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