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KIYMALI PILAV

1 bardak kavrulmusg kiyma
2 adet havug

2 bardak kokulu piring

1 yemek kasigi sivi yag

1 adet kabak

2 adet prrasa

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi sirke

2 yemek kagsidi nar eksisi veya soya sosu

Havucun birini rendeleyin. Digerini ince ince dograyin. Pirasalari ve kabagi uzunlamasina kesin. Az sivi yagda
veya buharda pigirip bekletin.

Kuguk bir tencereye su koyup tuz ve sirke ilave edin. Su kaynayinca igine yumurtalari kirin. 1 dakika sonra
¢atalla yumurtalari karistirip pismesini bekleyin. Pilava koymak igin suyunu stizip bekletin.

Tencereye bol tuzlu su koyun, kaynayinca piringleri atin. 7-8 dakika haslayip suyunu siiziin, bekletin. Kavrulmus
kiymayi tencereye koyup Uzerine rendelenmis havuglari ilave edin. Tuzunu ve karabiberini atip karigtirin.
Haslanmig piringleri ve sotelenmis sebzeleri karistirin. Yumurtalari da atip 4-5 dakika birlikte pisirdikten sonra
soya sosunu ilave edin.
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