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KIYMALI PIDECIKLER

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasigi tuz

1 su bardag ilk stt
Iciigin:

400 gram kiyma

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 domates

1 yumurta

Derin bir kapta unu, mayay, tuzu harmanlayin. Uzerine ilik siitli ekleyip yumusak bir hamur tutun. Bezelere
ayirip 20 dakika dinlendirin. I¢ malzemesi icin kiymayi tereyaginda kavurup, rendelenmis domatesleri ilave edip,
pisirin. Baharat ve yumurtayi katin. Dinlenmis hamurlari elinizle ya da merdaneyle agin, 200 derecedeki firinda
10 dakika pigirin. Ardindan i¢ malzemeyi ortalarina paylagtirip tekrar firina verin. Firndan ¢ikarinca sogumadan
iftar sofrasina getirin. Iftar saatini ayarlayamazsaniz, Gzerine hemen bir 6rtl 6rtiip hem yumusak hem de sicak
tutabilirsiniz.
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